MEMORANDUM

PARA: GERENTES DEL R10. OASIS Y SUPERETTE
DE: COMPRAS

ASUNTO: REENVIO DE ETIQUETAS SOPAS MARUCHAN'’S

FECHA: 14 ABRIL 2011
CCP:

Por medio de este conducto, les reenvio las etiquetas que se deben de colocar por
disposicion de la PROFECO de manera visible en donde se exhiben las sopas maruchans.
Esto con el fin de cumplir con la norma NOM-051.

Continuacién se detallan los productos donde se debera colocar el rotulo.

CODIGO INT: DESCRIPCION:

78037 PASTA DE RES MARUCHANS 2.5-ONZA

78038 PASTA CAMARON MARUCHANS 2.5-ONZA

78041 PASTA CAMARON C/CHILE MARUCHANS 2.5-ONZA

78178 PASTA POLLO MARUCHANS 2.5-ONZA

Sin mas por le momento, agradeciendo su atencion a la presente, quedo de ustedes

ATENTAMENTE

ABAJO
ANEXO
ETIQUETAS

g

Lic. MARCO ASTORGA
ADM: ABARROTE COMESTIBLE
EXT: 2236



PASTA PARA PREPARAR SOPA

INSTANTANEA

CON CAMARON Y CHILE PIQUIN

INGREDIENTES: HARINA DE TRIGO ENRIQUECIDA (HARINA DE
TRIGO, NIACINA, HIERRO REDUCIDO, MONONITRATO DE
TIAMINA, RIBOFLAVINA, Y ACIDO FOLICO), ACEITE VEGETAL
PARCIALMENTE HIDROGENADO, ACEITE VEGETAL, SAL
YODADA, VEGETALES DESHIDRATADOS (ZANAHORIA, AJO Y
CEBOLLINES), CAMARONES LIOFILIZADOS, PROTEINA
HIDROLIZADA DE MAIZ, TRIGO Y SOYA, LACTOSA, GLUTAMATO
MONOSODICO, SALSA DESHIDRATADA DE SOYA (TRIGO, FRIJOL
DE SOYA, SAL YODADA Y MALTODEXTRINA), CHILE Y OTRAS
ESPECIES, COLOR CARAMELO CLASE Il, AZUCAR, LECITINA DE
SOYA, CARBONATO DE POTASIO, CALDO DESHIDRATADO DE
POLLO, FOSFATO BASICO DE SODIO, CARBONATO DE SODIO,
INOSINATO DISODICO, GUANILATO DISODICO Y CURCUMA
CONTIENE TRIGO, SOYA, CAMARON E INGREDIENTES LACTEOS.
ESTE PROD. ESTA ELABORADO EN UNA PLANTA DONDE
TAMBIEN SE PROCESAN PRODUCTOS DE MARISCOS Y
PESCADO

HECHO EN:
E.UA.

FECHA DE CADUCIDAD Y
No. DE LOTE VER EMPA QUE
PARTE INTERIOR

INFORMACION NUTRIMENTAL.
CONT. NET. Tamahodelaporcioné64g

Porciones por envase 1 Por porcion Contenido energético 290
64 g kcal (1 229kJ) Proteinas 7g Grasas (Lipidos) 12g Carbohidratos

(Hidratos de carbono) 38g Sodio 1,20g.
PRECAUCION: PRODUCTO CALIENTE, MANEJESE CON CUDADO

RECOMENDACIONES PARA COCINAR
1-LEVANTE LA TAPA HASTA LA MITAD, LLENE CON AGUA

HIRVIENDO HASTA LA LINEA INTERIOR.2-CIERRE LA TAPA Y DEJE GENTRAL DE ABASTOS, CALLE AA

REPOSAR POR 3 MINUTOS. 3-QUITE LA TAPA. MEZCLE BIEN. USE
UN TENEDOR.
SUGERENCIA PARA SERVIR (VER FOTOGRAFIA DEL PRODUCTO)

CONSERVESE EN UN LUGAR FRESCO Y SECO
IMP. OCHOA COMERCIAL, SA DECV

BLVD.JUAN PABLO Il #4701,

BODEGA 15,17 Y 19 COL.
AEROPUERTO C.P. 31384
CHIHUAHUA, CHIH.






‘ PASTA PARA PREPARAR SOPA INSTANTANEA ;

SABOR CARNE DE RES

i INGREDIENTES: HARINA DE TRIGO ENRIQUECIDA (HARINA
i DE TRIGO, NIACINA, HIERRO REDUCIDO, MONONITRATO DE
! TIAMINA, RIBOFLAVINA, Y ACIDO FOLICO), ACEITE VEGETAL
: PARCIALMENTE HIDROGENADO, ACEITE VEGETAL, SAL

| YODADA, VEGETALES DESHIDRATADOS (ZANAHORIA, AJO Y HECHDO EN:

| CEBOLLINES), PROTEINA TEXTURIZADA DE SOYA, PROTEINA '

' HIDROLZADA DE MAIZ TRIGO Y SOYA, LACTOSA,

| GLUTAMATO MONOSODICO, SALSA DESHIDRATADA DE R LT VER e PA QUE
| SOYA (TRIGO, FRIJOL DE SOYA, SAL YODADA Y PARTE INTERIOR

| 1
| 1
1 |
1 |
| |
| 1
| 1
| 1
I |
| |
I |
i MALTODEXTRINA), MALTODEXTRINA, AZUCAR, ESPECIAS, !
! CALDO DESHIDRATADO DE POLLO, COLOR CARAMELO :
} CLASE |I, LECITINA DE SOYA, CARBONATO DE POTASIO, ;
{ FOSFATO BASICO DE SODIO, CARBONATO DE SODIO, i
i SABORIZANTES NATURALES, INOSINATO DISODICO, Y i
! CURCUMA, CONTIENE TRIGO, SOYA E INGREDIENTES !
i LACTEOS. ESTE PROD. ESTA ELABORADO EN UNA PLANTA DONDE 1
. TAMBIEN SE PROCESAN PRODUCTOS DE MARISCOS Y PESCADO. i
i INFORMACION NUTRIMENTAL i
| 1
| 1
| 1
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| |
| 1
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| 1
| |

CONT. NET. Tamaﬁodelaporclon71g .
Porclones por ervase 1 Por porcién Contenldo energético 322 :
kcal (1 365kJ) Proteinas 7g Grasas (Lipldos) 14g Carbohidratos ;

71 g (Hidratos de carbono) 42g Sodio 1,30g. [
i CAUCION: PRODUCTO CALIENTE, MANEJESE CON CUDADO !
i RECOMENDACIONES PARA COCI CONSERVESE EN UN LUGAR FRESCO Y SECO |

i 1-LEVANTE LA TAPA HASTA LA MITAD, LLENE CON AGUA

| HIRVIENDO HASTA LA LINEA INTERIOR.2-CIERRE LA TAPA Y DEJE IMP. OCHOA COMERCIAL, SA DE CV
' REPOSAR POR 3 MINUTOS. 3-QUITE LA TAPA. MEZCLE BIEN. USE cenTRAL DE ABASTOS, CALLE AA
i UN TENEDOR. BODEGA 15,17 Y 19 COL.

i SUGERENCIA PARA SERVIR (VER FOTOGRAFIA DEL PRODUCTO) AEROPUERTO C.P. 31384
CHIHUAHUA, CHIH.



CON CAMARON

i INGREDIENTES: HARINA DE TRIGO ENRIQUECIDA (HARINA
i DE TRIGO, NIACINA, HIERRO REDUCIDO, MONONITRATO DE
! TIAMINA, RIBOFLAVINA, Y ACIDO FOLICO), ACEITE VEGETAL
. PARCIALMENTE HIDROGENADO, ACEITE VEGETAL, SAL
i YODADA, VEGETALES DESHIDRATADOS (ZANAHORIA,
i CHICHAROS Y AJO ), CAMARONES LIOFILIZADOS, PROTEINA
! HIDROLIZADA DE MAIZ Y DE TRIGO, LACTOSA, GLUTAMATO
: MONOSODICO, SALSA DESHIDRATADA DE SOYA (TRIGO,
i FRIJOL DE SOYA, SAL YODADA Y MALTODEXTRINA), COLOR
i CARAMELO CLASE I, ESPECIAS, AZUCAR, LECITINA DE
! SOYA, CARBONATO DE POTASIO, CALDO DESHIDRATADO
. DE POLLO, SABORIZANTE NATURAL, FOSFATO BASICO DE

i GUANILATO DISODICO Y CURCUMA CONTIENE TRIGO, SOYA,
! CAMARON E INGREDIENTES LACTEOS. ESTE PROD. ESTA
. ELABORADO EN UNA PLANTA DONDE TAMBIEN SEl PROCESAN

INSTANTANEA

HECHO EN:
E.U.A.

FECHA DE CADUCIDAD Y
No. DE LOTE VER EMPA QUE
PARTE INTERIOR

- PRODUCTOS DE MARISCOS Y PESCADO. NFORMACION NUTRIMENTAL.
: Tamafhodelaporcioné4dg

CONT. NET. Porciones por ervase 1 Por porcién Contenido energético 290
kcal (1 229kJ) Proteinas 7g Grasas (Lipidos) 12g Carbohidratos

64 g (Hidratos de carbono) 38g Sodio 1,20g.
PRECAUCION: PRODUCTO CALIENTE, MANEJESE CON CUDADO

i RECOMENDACIONES PARA COCINAR
i 1-LEVANTE LA TAPA HASTA LA MITAD, LLENE CON AGUA

| HIRVIENDO HASTA LA LINEA INTERIOR.2-CIERRE LA TAPA Y DEJE CENTRAL DE ABASTOS, CALLE AA
; REPOSAR POR 3 MINUTOS. 3-QUITE LA TAPA. MEZCLE BIEN. USE

i UN TENEDOR.

i SUGERENCIA PARA SERVIR (VER FOTOGRAFIA DEL PRODUCTO)
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CONSERVESE EN UN LUGAR FRESCO Y SECO
IMP. OCHOA COMERCIAL, SA DECV

BLVD.JUAN PABLO Il #4701,

BODEGA 15,17 Y 19 COL.
AEROPUERTO C.P. 31384
CHIHUAHUA, CHIH.

PASTA PARA PREPARAR SOPA
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